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Cateringbroschüre der

Hamburgs coolste Eventlocation



DAS SEPAREÉ UND DIE ICEBAR

Im Untergeschoss der Eissporthalle finden Sie unsere Icebar und das Separeé

der Icebar. Dort lässt es sich in “winterlicher” Atmosphäre feiern. Unsere

Standard-Bestuhlung im Separeé bietet Ihren Gästen bis zu 32 Sitzplätze.

Diese Räumlichkeit bietet sich, z.B. in Verbindung mit einer Teambuilding-

Maßnahme, zum Eisstockschießen oder zum gemeinsamen Eislaufen, 

wunderbar für Ihre nächste Firmenveranstaltung, Geburtstags- oder 

Weihnachtsfeier an. 

Zusätzlich zur Standard-Bestuhlung im Separeé lässt sich die Anzahl der 

Sitzplätze durch weitere Elemente in Verbindung mit der Icebar erhöhen. 

Die Erweiterung der Plätze schaffen wir mit Bierzeltgarnituren und Stehtischen 

mit weißen Hussen sowie Tischwäsche. Mit passender Dekoration entsteht 

eine angenehme Atmosphäre für Ihre Feier im „Eis“.



DIE “SPORTSBAR”

…liegt im Erdgeschoss der Arena und kann, auch in Verbindung mit der

angrenzenden Außenterrasse, angemietet werden.

Diese verfügt über 45 Sitzplätze. Im Außenbereich können durch

Terrassenmöbel und Stehtische zusätzlich Plätze geschaffen werden. Ab 

einer Gästezahl von 15 Personen ist diese buchbar. Bei einer geringeren 

Gästeanzahl empfiehlt sich unser Icebar Separée.

Die “Sportsbar“ ist im Bistro-Stil eingerichtet. Sollten Sie weitere Ausstattung 

oder Dekoration (z.B. Tischwäsche, Blumen etc.) wünschen, sprechen Sie uns 

gerne an.

Sie können die “Sportsbar” während des öffentlichen Eislaufens und des

Eisstockschießens exklusiv anmieten oder auch zu Ihrem gewünschten

Zeitpunkt.

Gern vereinbaren wir mit Ihnen einen Vorort-Termin und zeigen Ihnen unsere 

Räumlichkeiten und die verschiedenen Varianten persönlich.



IHR ANGEBOT

Von April bis einschließlich September bieten wir keine festen Speisen-

Arrangements an. In dieser Zeit erstellen wir Ihnen gern ein individuelles Angebot. 

Von Oktober bis einschließlich März können Sie aus den nachfolgenden Buffets 

auswählen. Eine Ausnahme bilden die Weihnachts-Buffets, diese bieten wir 

ausschließlich im November und Dezember 2023 an.

Auf Wünsche und Allergien nehmen wir natürlich auch Rücksicht: ob vegan, gluten- 

oder laktosefrei, herzhaft oder süß – wir erstellen für Sie das passende Angebot 

oder passen die Buffets an! 

SAISON-ZEITEN
Eisstock-Saison - Termine November bis April:

Donnerstags 20:00 – 21:30 Uhr

Freitags 17:30 – 19:00 Uhr

Öffentliches Eislaufen – Buchungen für Kindergeburtstage möglich:

August bis November: Sonntag von 14:30 – 17:00 Uhr 

Dezember bis Februar: Samstag und Sonntag 14:30 – 17:00 Uhr

März bis Mai: Sonntag von 14:30 – 17:00 Uhr

Die Sportsbar kann ganzjährig gebucht werden. In den wärmeren Monaten eignet 

sich die Terrasse der Sportsbar auch für Outdoor-Events.



BUFFET 2
Ab 15 Personen buchbar; inklusive Speisen, Personal, Ausstattung sowie Auf- und Abbau

Vorspeise

Süppchen von der roten Bete mit Schinken-Crunch

Hauptgänge

Piccata Milanese vom Hähnchen mit Paprika-Cassolette und Kartoffelgratin

***

Vegi: Auberginen-Piccata

Dessert

Schokoladenmousse mit Beerentopping   € 40,50 pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7% bei Speisen und 19% für Service.

BUFFET 1
Ab 15 Personen buchbar; inklusive Speisen, Personal, Ausstattung sowie Auf- und Abbau

Vorspeise

Levy Performance Salat mit Gurke, Cherrytomate, gerösteten Kürbiskernen und Sprossen

Hauptgang

Gebratene Hähnchenbrust auf Ratatouille-Gemüse mit Pasta und Rucola

Dessert

Rote Grütze mit Vanillesauce    € 36,50 pro Person



BUFFET 3
Ab 15 Personen buchbar; inklusive Speisen, Personal, Ausstattung sowie Auf- und Abbau

Vorspeisen

Kürbissuppe mit gerösteten Kürbiskernen

***

Persischer Couscous-Salat mit Feta, getrockneten Tomaten, Minze und Granatapfelkernen

Hauptgang

Rosa Roastbeef an gebratenem Brokkoli, gebackenen Kartoffel-Drillingen und Estragon-Jus

Desserts

Mascarpone-Triffle mit Crunch und Blaubeeren

***

Griechische Joghurtcreme mit Beerenkonfit € 56,50 pro Person

GRÜNKOHL-BUFFET
Ab 15 Personen buchbar; inklusive Speisen, Personal, Ausstattung sowie Auf- und Abbau

Hauptgang

Grünkohl

***

mit Kasseler und Mettenden, Senf

***

dazu Salzkartoffeln und süße Kartoffeln   € 38,50 pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7% bei Speisen und 19% für Service.



Diese Buffets sind nur im November und Dezember 2023 buchbar!

Vegi-Alternativen auf individuelle Anfrage

Ab 15 Personen buchbar; inklusive Speisen, Personal, Ausstattung sowie Auf- und Abbau

WEIHNACHTS-BUFFET 1
Vorspeise

Weihnachtlicher Spitzkohlsalat mit Cranberry's und karamellisierte Nüsse

Hauptgang

Geschmorte Entenkeule mit Apfel-Rotkohl und Knödeln

Dessert

Bratapfel-Tiramisu  € 41,00 pro Person

WEIHNACHTS-BUFFET 2
Ab 15 Personen buchbar; inklusive Speisen, Personal, Ausstattung sowie Auf- und Abbau

Vorspeise

Carpaccio von marinierter rote Bete an Feldsalat und geflämmten Feta

Hauptgang

Krosse Gänsebrust aus dem Ofen an Brokkoli-Kürbisgemüse und Kartoffelgratin

Desserts

Mascarpone-Creme mit Pflaumenröster 

und Spekulatius-Crumble € 57,50 pro Person

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 7% bei Speisen und 19% für Service.



GETRÄNKEPAUSCHALE
Dauer: 4 Stunden 

SOFTGETRÄNKE
Hella Apfelschorle, Hella Mineralwasser medium und naturell

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite, Fanta, Orangensaft, Apfelsaft

BIER 
Holsten Pilsener, Holsten Pilsener alkoholfrei, Alsterwasser

HAUSWEINE & SECCO
„b.a.ba“ Sauvignon & Gros Manseng, Côte de Gasogne, Frankreich, trocken

Merlot Sonnenseite, Venetien – Italien, trocken

Secco Bianco Frizzante Hafenblick, Venetien – Italien, trocken

HEISSGETRÄNKE
Kaffeespezialitäten, verschiedene Teesorten, Glühwein und Punsch 

                                          

Preis pro Person   € 22,50 brutto

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19% bei Getränken.



GETRÄNKE NACH VERBRAUCH
Natürlich können Sie auch die Option „Getränke nach Verbrauch“ wählen und vor Ort aus 

der Karte bestellen.

SPIRITUOSEN, COCKTAILS UND LONGDRINKS

- Auf Anfrage

VERLÄNGERUNGSPAUSCHALE
Für eine Verlängerungsstunde der Arrangements berechnen wir pro Person € 7,50 brutto.

Alle Preise verstehen sich inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer von 19% bei Getränken.

Gern erstellen wir Ihnen ein individuelles Angebot nach Ihren Wünschen, sprechen Sie uns 

darauf an.



KINDERGEBURTSTAG

Übrigens: Sie können das Separeé auch für einen 
Kindergeburtstag buchen.

In der q.beyond Arena ist das fast das ganze Jahr möglich. Alle eisverrückten 

Geburtstagskinder können den schönsten Tag des Jahres auf der Eisfläche der 

Arena verbringen. Buchbar ist das Séparée im Rahmen unserer öffentlichen 

Laufzeiten samstags und sonntags von 14:00 bis 17:00 Uhr. Die Termine des 

öffentlichen Eislaufens finden Sie auf der Webseite der q.beyond Arena.

Direkt an der Eisfläche befindet sich unser Icebar Séparée. Dieses bietet für das 

Geburtstagskind und seine Gäste den idealen Rückzugsort. Kosten pro Kind bis 

einschließlich 13 Jahre: € 22,00

Im Kinder-Arrangement ist enthalten:

• Kein Schlange stehen an der Kasse und am Verleih

• Eintritt

• Leihgebühr der Schlittschuhe

• Nutzung des Icebar Séparées mit dekoriertem Geburtstagstisch

• Geburtstagsmenü: Pro Kind eine Portion Pommes mit 6 Chicken Nuggets und 

einem 0,5l Softgetränk nach Wahl (auf Nachfrage bieten wir auch vegetarische 

Nuggets an)

Bitte buchen Sie den Kindergeburtstag direkt über die q.beyond Arena!

Hier können Sie sich das Buchungsformular downloaden >>

https://qbeyond-arena.de/besucherinfos/eissporthalle/eislaufen/
https://nam11.safelinks.protection.outlook.com/?url=https%3A%2F%2Fqbeyond-arena.de%2Fwp-content%2Fuploads%2FKindergeburtstag_Bestellformular_Eislaufen.pdf&data=05%7C01%7CDirk.Frost%40food-affairs.de%7Cbe5696d9dff8437308a208db8dc14d3f%7Ccd62b7dd4b4844bd90e7e143a22c8ead%7C0%7C0%7C638259636701367332%7CUnknown%7CTWFpbGZsb3d8eyJWIjoiMC4wLjAwMDAiLCJQIjoiV2luMzIiLCJBTiI6Ik1haWwiLCJXVCI6Mn0%3D%7C3000%7C%7C%7C&sdata=T%2BSckAQHpBPAHPEQ%2F7JKTaTdwPCc%2FbNbttdv67ocAQA%3D&reserved=0
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Ihre Ansprechpartnerin bei Levy

Melanie Junga

Catering Sales Managerin

E-Mail: Melanie.Junga@compass-group.de

Tel: 040 88 163 - 455

Sylvesterallee 10

22525 Hamburg

mailto:Melanie.Junga@compass-group.de?subject=Logen%20Anfrage/Bestellung
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